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Le Gmuide

La tutela del patrimonio ittico e delle risorse alimentari

Pescare meno
pescare meglio
¢ potenziare
ol allevamenti

Il consumo di pesce continua a fare registrare nuovi record. Cosi i prezzi
salgono e i mari si impoveriscono. La soluzione per un settore
importante per |'ltalia? Un mix di pratiche e di strategie intelligenti

0 ha ripetuto po-
chi giorni fa Ma-
nuel Barange, di-
rettoredella Divi
sione Pesca ¢ Ac-
quacoltura della
Fao, in occasio-
ne della presentazione del nuovo
rapporto Sofia (The State of World
Fisheries and Aquaculture) a Li-
sbona durante la Conferenza del-
le Nazioni Unite sugli oceani: il
consumo del pesce batte ogni an-
no un nuovo record (sl prevedono
21,4 kg pro capite entro il 2030) ed
& destinato ad aumentare. L'altra
faccia della medaglia ¢ che, men-
tre il prezzo del pesce & salito, da
dicembre 2021 ad aprile 2022 del
25 per cento, la piii parte delle ri-
sorse ittiche del Mar Mediterra-
neo ¢ ancora sfruttata in modo
non sostenibile, ovvero togliendo
a specie note come alici, merluz-
20, pesce spada, soglio-

diManuela Mimosa Ravasio

Per mantenere
lequilibrio bisogna
puntare anche
sulla formazione

che danno pescatori e piscicolto-
ri. «Il pescatore oggi & to

la limitazione di cattura di alcune
specie o alle taglie minime per la
maglia delle reti e per i pesci stes-
si, d sono, mentre con il disegno
di legge SalvaMare approvato I'Il
maggio 2022, abbiamo normato
anche il recupero dei rifiuti che
gia avveniva spontaneamente.
Quello su cuisideve puntare ora &
la formazione: un pescatore
“istruito” pud attivare in modo
pitiefMicacele pratiche utili a man-
tenere questo equilibrio. D'altra
parte, I'ltalia ha oitre 8mila km di
costa, in ogni borgo marinaro c'¢
pescatori che,

parte della ¢ della pe

una risorsa», dice Paolo Tiozzo,
presidente di FedercoopescaCon
fcooperative. «Una risorsa e un
presidio del sistema marino, visto
che si accorge subito degli effetti
dei i climatici sulle ac-

le, la capacita di rigenerarsi.
Numeri che legano a doppio filo
lattivita di pesca con le questioni
sociali, economiche, ambientali
che riguardano il presente. Non a
caso Onu e Fao avevano dichiara-
t0il 2022 Annointernazionale del-
la pesca artigianale e dell'acqua-
coltura (Iyafa 2022), ché se c’& una
possibilita di invertire la rotta, &
proprio nel ruolo e nel contributo

que, Minnalzamento delle tempe:
rature e del livello, il cambiamen:
to delle specie ittiche, 'aumento
dei detriti. Non & un paradosso
quindi affermare che il pescatore
&1l primo a sapere che & necessa
rio concil sua attivita “pre-
datoria” con la salvaguardia
dell'ambiente e delle sue risorse.
Le regole, dal fermo pesca al con-
trollo dello sforzo di pesca, fino al-

sca nel nostro Paese, oggi promuo-

veanche la cultura del mares.
Una cultura che nell'anno

pre-Covid ha generato un valore

sostenibili
Pescatradizionale del
pesce spada a bordo di
una feluca, con arpione,

| a TorreFaro, nello
Stretto di Messina. Oggi
le specie ittiche del mar
Mediterraneo pid
richieste dal mercato
s0no pescate inmodo
non sostenibile

“Con 8mila km di
costa, il nostro paese
¢ pieno di borghi
marinari’, dice Tiozzo

zione dei Piscicoltori italiani. «Nel
mondo l'acquacoltura ha gia supe-
rato la pesca e in Italia, dove & be-
ne ricordare che continuiamo a
importare il 75 per cento del pro-
dotto ittico che consumiamo, la
possibilita di mangiare un pesce
pescato & ormai dell’l.2 per cento.
Laverita & che I'acquacoltura & l'u-
nica alternativa per soddisfare la
domandae insieme ridurre lo sfor-
20 di pesca. Si tratta di una produ-
zione sostenibile a 360 gradi. Se in-
fatti I'Europa ci dice che 'S80 per
cento delle imprese di acquacoltu-
ra&aconduzione familiare, termi-
ne che indica per di piit un impie-

che meglio pud ri alla
strategia europea From Farm to
Fork, che si pone l'oblettivo di ren

dere il sistema agroalimentare eu-
ropeo inaccordocon natura, siste-
mialimentari e biodiversita. Intut-

merc: di 400 miliar-
didi dollari. In Italia, il settore del
la pesca e dell'acquacoltura, con
334 mila tonnellate di pescato, nel
2020 ha pesato per 1.4 miliardi di
euro di fatturato. Una classifica
che ci vede quarti in Europa, ma
se si guarda alla qualita della pro-
duzione, allora possiamo vantare
eccellenze come il primato nella
produzione di vongole veraci e ca-
viale, mitili e valore unitario della
produzione. Siamo forse il Paese

to questo, un ruolo

lo ricopre l'acquacoltura che, co-
me ribadito in Sofia, pud guidare
la cosiddetta Blue Transforma
tion. «Anche se la domanda di pe-
SCe non aumentasse, con una po-
polazione che nel 2050 arrivera a
quasi 10 miliardi di persone,
tura, con algh

pe:
per assolvere alle crescenti esigen-
ze nutrizionali», dice Pier Antonio
Salvador, presidente dell’Associa-

go d . signifi-
ca che l'impatto sociale & fortes,
Ma le donne sonoanche la maggio-
ranza nella pesca su piceola scala
enella “raccolta” dei mollusc]
attivita laterali come la riparazio-
ne delle reti, la vendita del pesca-
to, la gestione amministrativa
dell'azienda, il confezionamento
o la lavorazione. Un ruolo spesso
non riconosciuto, tanto che la re-
cente risoluzione del Parlamento
Europeo Fishers for the Future in-
vita a promuovere un ricambio ge-
nerazionale e la partecipazione
femminile. Segni tangibili che si
sta perseguendo una reale sosteni-
bilita, ambientale e sociale.

Lagune, laghi, fiumi di montagna
eovviamente il mare. In Veneto la
pesca & un valore identitario, Un
valore radicato nel tessuto socia-
le, se nel settore primariodella pe-
sca e dell'acquacoltura si contano
3137 aziende attive, ovvero il 25
per cento di quelle italiane, con
un'occupazione cresciuta negliul-
timi 5annidel 23 percento. Un va-
lore anche nei numeri, quelli del
fatturato regionale che si attesta-
no intorno ai 157,6 milioni di euro
nel2020, per 46mila 300 tonnella-
te di pescato, che poi equivalgono
al 34 per cento della produzione
del territorio marittimo ¢ laguna-
re dell’Adriatico settentrionale, e
all'll per cento di quella italiana.
La particolarith veneta perd sta
nel  contributo  maggioritario
dellacquacoltura (57 per cento), il
che rende questa regione partico-
larmente attrezzata per risponde-
re alle sfide future. Va detto che

ne del comparto: il numero delle

calato, I'Unione Eu-

imbarcazioni
ropea ha imposto una

L'evento

Una quattro giorni dedicata agli Stati Generali della Pesca del

per fareil punto sul compa
acquacoltura, con annesse attivita di trasformazione e
commercializzazione: incontri previsti a Chioggia, Porto Tolle, pr per|

-~

dipescae

Caorle e a Venezia, dal 5 all'8 luglio, con un focus su
b b "

interne e Fondo

Europeo per gli Affari Marittimi, Le giomate sono 'occasione
per presentare 1 Libro Bianco della Pesca e dell’ Acquacoltura
2022 conle linee strategiche che serviranno a definireil

del settore.

A Lungo le coste adriatiche

Fino a qualche anno fa si alevavano prevalentemente
mitili, mentre oggi sono state introdotte anche
ostriche e soprattutto vongole. Sopra, un'acquacoltura
dimoliuschi nella Laguna di Venezia; sotto, vivai per la

Un caso esemplare per la trasformazione

Portiamo i pescatori nel futuro
con la ricetta veneta:
acquacoltura, scuola, sostenibilita

Anche per questo, Regione Vene-
to con The European House-Am
brosetti, insieme a Veneto Agricol-
tura e Agriteco, hanno realizzato
un Libro Bianco della Pesca e
dell'’Acquacoltura che identifica
le azioni concrete per trasformare
un momento di crisi globale in op-
portunith. Sette gli ambiti di inter-
vento prioritari: dagli incentivi
all’attivita di ricerca e sviluppo, fi-
no ai corsi di fi ad hoce

delle giornate in mare del 33 per
cento per ricostituire gli stock itti-
ci, crisi economica ¢ necessita di
rispondere con strategie adegua-
te alla ibilita

aggiomamento per | lavoratori
del settore, dalla progettazione di
una sinergia tra pesca a turismo,
alla valorizzazione del pesce in

ambientale hanno fatto il resto.

una sana fino alla
promozione del riutilizzo di scarti

La filiera
contribuisce
al raggiungimento
di 11 dei 17 Obiettivi
dell’Agenda 2030

produttivi per economia circolare
come i gusci del molluschi. Si par-
te dalla costatazione dei propri
primati (il Veneto € la prima regio-
ne nella produzione del caviale, la
seconda di vongole veraci, sardi-
ne, trote e alicl), ma soprattutto

ra del pescatore, sul suo ruolo di
presidio e innovatore, che si con-
centrano molte delle riflessioni.
Quel pescatore che protegge gli
ecosistemi acquatici controllan-
do gli stock ittici, che monitora la
qualita delle acque ¢ raccoglie la
plastica, di cui si stima che solo
nel Mar Mediterraneo siano pre-
senti oltre 250 miliardi di fram-
menti, e che valorizza territorio ¢
prodotti locali con attivita di ittitu-
rismo. Quel pescatore che, come
ribadisce I'assessore del Veneto
ad Ambiente, Pesca e Territorio
Cristiano Corazzari, dovra diven-
tare sempre pit capace di usare le
proprie competenze per una tran-
sizione sostenibile. La tecnologia,
con i motori a idrogeno o le reti
biodegradabili, aiuta, ma con il 50
per cento delle imbarcazioni at-
tuali che continua a essere utiliz-
zato per la pesca artigianale, sara
la formazione a fare la differenza.

dalla consapevolezza che la filiera In Veneto, d'altra parte, & nata
della pesca e dell'acquacoltura | la prima Scuola di Pesca della Fe-
contribuisce al Coldiretti

di 11 dei 17 Obiettivi dell’Agenda
2030 delle Nazioni Unite. Per
esemplo, la molluschicoltura, so-
lo in Veneto, consente un assorbi-
mento di 8.334 tonnellate di Co2
nelle acque, parialle emissioni an-
nuali di circa 6 mila e 395 autovet-
ture, Ma & ancora intorno alla figu-

che mira a creare una figura con
competenze trasversali e con l'o-
biettivo specifico di promuovere
presenza dei glovani e pari oppor-
tunita nel settore, per consegnare
uno del mestieri piii antichi al fu-
turo. -mam.r.




