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La morte era avvenuta nel maggio del
2013, poz la denuncia dei famzhan

Morte al Goretti, rinviati a gludmo quattro medici

[l paziente era ongmarlo
di1 Ponza, 1er1 si e svolta
I'udienza preliminare

LA BECISIONE

== Sono stati rinviati a giudizio
e 1l processo iniziera 1l 23 otto-
bre in Tribunale a Latina davan-
t1 al giudice monocratico Silvia
Artuso. E’ quello che ha deciso
ieriil giudice per 1’'udienza preli-
minare Pierpaolo Bortone nel

confronti di quattro medici del
reparto di chirurgia del Santa
Maria Gorettl accusati di impe-
rizia e negligenza per il decesso
di un paziente originario di Pon-
za deceduto in ospedale quattro
anni fa. Erano stati 1 familiari a
presentare una denunciain Pro-
cura e ieri si € svolta 'udienza
nel corso della quale il pubblico
ministero Maria Eleonora Tor-
tora ha chiesto il rinvio a giudi-
zi0o mentre il collegio difensivo
composto dagli avvocati Dino
Lucchetti, Alessandro Farau e

Corrado de Simone ha chiesto il
non luogo a procedere cercando
di smontare le accuse. Poi al ter-
mine della camera di consiglio
la decisione del giudice che ha
disposto il processo. Era stato il

Luomo non erastato

sottoposto

ad un intervento

ed eradeceduto

llgup Bortone

4&*% M

pubblico ministero Marco Gian-
cristofaro a condurre le indagini
dopo il decesso di Agostino Vi-
tiello e le condotte contestate
sono avvenute tra il 18 e il 23

maggio del 2013. L’accusa per gli
imputati € quella di aver omesso
di sottoporre il paziente ad un
intervento che forse avrebbe po-
tuto salvargli la vita non ese-
guendo una laparotomia esplo-
rativa e di revisione del cavo ad-
dominale che avrebbe consenti-
tola giusta diagnosi di emobilia.
@




“«Serve contrastare la pesca abusiva»

L’appello di D1 Nora,
presidente della Fondazione
Angelo Vassallo

14 I &b

i ol ¥y = | Fr i

# i‘l ] |‘.'| : | 1
= B uf o

-
a8 %‘.’H.{J"" i |

GIANNICIUFO

= | empi durl per 1 degustatori
ditelline, la cul pesca é stata chiu-
sa dal primo aprile scorso e dure-
ra sino al 30 di questo mese. Dun-
que 1 pescatori professionali di
tutto il Lazio dovranno fermarsi
per permettere la riproduzione,
ma resta il problema dell’illegali-
tacheimpera, perlapesca“abusi-
va” che effettuano 1 cosiddetti
“tellinari sportivi”. A denunciar-
lo é stato Erminio Di Nora, presi-
dente provinciale della Fonda-
zione Angelo Vassallo, 1l quale ha

Un veduta del
Golfodi Gaeta

sottolineatola necessita di cam-
biare le norme, adottando dei pa-
letti piu rigidi nei confronti di
«chi gioca con il lavoro altrui.
Tutti - ha continuato Di Nora -
possono catturare le telline con il
-rastrello, a patto che sia a scopo

ricreativo € per consumo perso-
nale, con una soglia massima di
cinque chilogrammi; un po come
succede per 1 funghi. Ed invece
per molti diventa un’attivita
“abusiva”. Cio perché dietro lo
specchietto per le allodole della

pesca sportiva, spesso, si potreb-
be nascondere un commercio 1il-
legale e senza tracciabilita e de-
purazione del prodotto con gravi
danniperlasaluteumana. A Min-
turno, per esempio, gli addetti al-
la pesca professionale delle telli-
ne sono sei o sette ma gli “sporti-
vi” non si contano. In base a que-
ste considerazioni non sembra
piurinviabilel’adozione dinuove
norme che possano riportare la
situazione in una condizione tale
dapoterevitareil commercioille-
gale di questo delizioso frutto del
mare. Tra ’altro - ha concluso il
massimo esponente provinciale
dell’associazione Fondazione
Vassallo - quest’anno la produ-
zlone € notevolmente aumentata

rispetto alla stagione scorsa ed |

erano venti anni che si verificava

questaabbondanza».e




Zapping

Bernadou Sophae
Multistrumentista

# lICircoloHsitrasferisce questa
stasera, ore 21.30,alMadxi-Museo
ContemporaneodiViaCarrara
(diretto daFabio D’Achille), per
I'esibizione dellabrillante

Il concerto questa sera in Via Carmrara

’H al Madxi: Bernadou Sophie

multistrumentista Bernadou Sophie,
che nel progetto “Cheval Scintillantes”
sapraconiugare,improvvisando,
'eleganzadelvioloncelloeilfascino
dellamusicaelettronica.

Agricoltura, progresso, ambiente oggi in fiera
La kermesse nazionale accolta dal capoluogo

Quattro giorni tra stand
e attivita. Grande attesa

per la Festa del Peperoncino

AGRITALY 2017

== Unasfida e una sfida, di certo
non potra risultare tutto cosi
semplice. E una sfida sempre al-
lestire una manifestazione di li-
vello nazionale; € una sfida te-
nerla ancorata al territorio per
ben quattro giorni, e per noi cit-
tadini sara una sfida non parte-
ciparvi: viene inaugurata oggi,
alle ore 11.00, presso il polo fieri-
stico di Latina di via dei Monti
Lepini Agritaly 2017, la masto-
dontica fiera dedicata all’agri-
coltura.

A sinistra
Il polo fieristico
di viadei Monti
Lepini; adestra
un'immagine
simbolica
dell'evento
Questa, che é sicuramente una
delle maggiori risorse economi-
che dell’agro pontino, la fara da
protagonista grazie all'interven-
to di personalita di spicco nel
Incontri mondodell’agricoltura e allacol-

~ tecnici laborazione dell’Istituto Agra.riq
pergliaddett; ed Alberghiero San Benedetto di
ai kavor Latina, presente nel numerosl

| ——— stand enogastronomici delle va-

‘ eativita regioni italiane che nei quat-
M tro giorni alletteranno il pubbli-
peripiccoli  co. Ampio spazio sara dato an-
che al tema dell'innovazione tec-

nologicanel campo ambientalee
dell’agroalimentare con incontri
tecnici e convegni per gli addettl
ai lavori. E poi attivita, intratte-
nimento per i pitl piccoli che po-
tranno visitare I'esposizione dei
falchi, cavalcare il Pony di Espe-
ria, scattare foto con il gufo reale
e ammirare animali esoticl. 7o

Particolarmente attesa ¢ la fe-
sta del peperoncino, con le varie-
ta pit piccanti al mondo.

La fiera restera aperta dalle
ore9:30 alleore20:00.¢




Vinital

Le degustazioni

I ’appuntamento Dal 9 ap rile i
del vino e dei distillati insieme a

FUORI PORTA

== Giunto alla cinquantesima
edizione, il Vinitaly, il Salone 1n-
ternazionale del vino e dei distilla-
tidi Verona, si svolgera dal 9 al 12
aprile. Una decina le cantine pon-
tine che partecipano all’evento
esponendo il meglio della propria
produzione. Oltre a quelli di tutte
leregioni italiane, ogni anno al Vi-
Ditaly vengono presentati i vini
t cesi, austriaci, tedeschi, por-
oghesi, spagnoli, ungheresi, ame-
ricani, cileni, australiani... Insom-
ma tutti i vini del mondo. Con
ﬁuattromi_la espositori, il Salone €
- luogo d’incontro per tutti 1 pro-
essionisti del vino. Si tiene al
quartiere fieristico di Veronafie-
re. Nata nel 1967, 1a manifestazio-
ge ¢ diventata l’attuale Vinitaly
opo due anni, nel 1969. Verona-
fiere comunque avevagia organiz-
zato negli anni '30 il «Salone dei
vini di qualita veronesi», 1 prima
esposizione italiana dedicata a
settore e ai prodotti dell’enologia.
Oltre ad essere un appuntamento
promozionale e commerciale, I'e-
vento & anche un’occasione per di-
battere gli aspetti tecnici ed eco-
nomicidel settore. Dal 1988, insie-
;lle: ai vini, vengono espostiidistil-
ati. Per gli operatori del settore,
0gni anno vengono organizzatiin-
contri per dpcumentarsi, dibatti-
ti, degustazioni guidate, corsi di
glgslomq.mentoeseminari suivini
& tutto il mondo. Oltre al salone
ternazionale del vino e dei di-
stillati, Veronafiere ospita con-

temporaneamente altri due gran-
di eventi: Sol&Agrifood ed Enoli-
tech. Fino all’anno passato Sol, il
pillimportante salone internazio-
nale dell’olio extravergine di oli-
va, e Agrifood Club, la rassegna
dell’agroalimentare italiano di
qualita, sitenevano separatamen-
te.Ora,sono stati uniti «per far ca-
pire agli operatori esteri del food
Punicita della tradizione gastro-
nomicaitaliana, fatta del sapiente
legame di tutti gli ingredienti».
«L’obiettivo dell'unificazione del-
le due rassegne - spiegano gli or-
ganizzatori -  racchiuso nel claim
della manifestazione “Taste ofbu-
m_ness” che ben esprime lavolonta
di dare un’immagine unitaria del-
leccellenza dell’agroalimentare

1 Salone internazionale
Sol&Agrifood ed Enolitch
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italiano, fatto di tutti 1 prodotti
della trasformazione, cosi da pro-
muoverlo e comunicarlo nel suo
unicum storico agli operatori in-
ternazionali del food. Un'imma-
gine del made in Italy sicuramen-
te vincente per il suo appeal, ma
anche in termini commerciali. Il
nuovo layout - continuano - per-
mette alle aziende i presentare di-
verse merceologie nello stesso
stand. Tra le iniziative - sottoli-
neano gli organizzatori - ¢i sono il
Gdo Buyers club per incontrare
la grande distribuzione, il Buyers
club online, il Walk around oil ta-
sting dove le collettive regionali e
1 consorzi possono presentare le
migliori produzioni di olio a una
selezione di operatori internazio-

PROVINCIA Di LATINA

La vitivinicoltura

® Oltre a quelli Doc e Igt, in
provincia di Latina si ’
‘produc numerosi vini co
uve di vitigni autoctoni
(Moscato di Terracina, Bellone
o Cacchione, Bombino o ‘
Ottonese, Nero Buono di Cori,
Sanginella Nera, Greco Moroe
Greco Giallo) e parecchi vini
internazionali, ossia vini frutto
della sperimentazione
vitivinicola che alcune aziende
agricole hanno avviato nei loro
vigneti. Di pari passo con
innovazione colturale di
queste aziende c’é stato il
recupero della coltivazione dei
vitigni locali. Un discorso,
questo, non ancora terminato,
visto che alcuni viticoltori
hanno da poco riscoperto€
ripiantato antichi vitigni pontini
a rischio estinzione, come

I Abbuoto e I'Aleatico.
Insomma, sono finitii tempiin
cui la vitivinicoltura pontinae
quella laziale erano
considerate la cenerentola
dellenologia italiana. La qualita
dei suoi vini, i traguargi
raggiunti, i premi vinti, i
riconoscimenti ottenuti 'hanno
proiettata nellOlimpo delle
migliori etichette italiane. Con
cinque Doc poi, quella pontina
euna deliezmeitalianecoml '
piu alto numero di tali marchi. E
una delle prime zone 2 ottenere
in ltalia la denominazione di
origine controliata é stata
Aprilia. L'ultima Doc, quella del
Moscato di Terracina, & arrivata

nel 2007. Quattro le tipologie di

- -

vini previsti dal d;smpli;lare di

Terracina secco, Moscatodi
Terracina amabile, Moscato di
Terracina passito e Moscato di
Terracina spumante. Quattro
tipologie che vengono
prodotte dalle cantine del
territorio che con tali vini
hanno ottenuto una serie di
igiosi premi anche alivello
internazionale. L'area
interessata da questa Doc
comprende tutto il territorio d?i

comuni di Monte San Biagio, di
Terracina e di Sonnino.

nali, ’Agora food tasting in cui il

produttore, coadiuvato da uno
chef, presenta € racconta 1l pro- |

prio prodottoagiomalistimpera-
tori internazionali, mentre nel-
'Oliveoil cooking show gli chef
piu accreditati propongono abbi-
namenti innovativi tra le diverse
tipologie di oli e le migliori produ-
zioni agroalimentari».

Enolitech invece & l'appunta-
mento internazionale con la tec-
nologia innovativa applicata alla
filiera del vino e dell'olio. I1 Salone

¢ una valida opportunita per tutte |

le aziende del settore che intendo-
no promuovere sul mercato il me-
glio della produzione € per pre-
sentare e far conoscere nuove ap-
plicazioni e tecnologie.®

Peril quartoanno consecutivo,
uno spaziodella rassegnasara

' interamente riservato a1 vinl

biologici. Nato dal]’aﬂcqrdo tra
Veronafiereela FederB10,
«Vinitalybio» puntaze
]laproduzione enologica
certificata second
regolamentoUE .203/20’
Anche nel settore deivinib10 la
vitivinicoltura della prnmnt’:lq,dl
Iatinaharaggiunto traguardl

ccellenti. Alcunianni fa,
¥ icola biologica Marco

Carpinetidl Corihavinto laprima
edizionedel premio «Biobaccus»
di Frascati. Non solo,malesue€
etichette continuanoa fareince
di riconoscimenti in tantialtrl
concorsicul partecipano¢®

occupano i primi postl nelle

Un’altra cantina del territorioche
haimboccatola stradadella
produzione enologica certificata e
I’Azienda vitivinicolabiologica «I
Pampini» di Borgo Sabotino. Con
«Vinitalybio», gli organizzator]
miranoadare visibilita e voce al
vino biologico certificato,che
rappresental’unica garanziaper

chiintende acquistare un vino

| ottenuto secondmprincipiele

rigorose normative del’'UE1In
materia di biologico. Lasuaforza

staquindi proprionella _
certificazione, affidata,apartire

dalla coltivazione delleuveefino

| all’imbottigliamento,aorg;misml
| terzi, espressamenteati
' dal Ministerodelle Politiche

te autorizzatl

agricole, alime ntari e forestali. La
certificazione biologica e ormal

riconosciutaalivello |
internazionale, anche fuorl

dall’Unione Europea. @
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