Chinappi, 60 anni e non sentirli

La festa Anniversario importante per il noto ristorante formiano

== Un traguardo importante
quellodei 60 anni, ancoradipitise
non si avvertono segni di stan-
chezza ma la passione resta viva,
cosl come la voglia di soddisfare
semprelaclientelaedareilmeglio
in quanto a cortesia e qualita. Le
nozze di diamante del Ristorante
Chinappi di Formia sono state fe-
steggiate ieri dai titolari che per
Poccasione hanno dato vita ad un
incontro conviviale interamente
dedicato alla cucina del Golfo di
Gaeta. Ancora una volta Marica
ed Anna Chinappi sono riuscite a
stupire nell’elaborazione di piatti
in grado diraccontare sei decenni

di storia, insaporiti anche da
aneddotietradizioni. Laricorren-
zasieulteriormentearricchitanel
segnodidueeventi:laVA edizione
dell’Eccellenza del sud pontino

del “Circolo della buona tavola -
Chinappi”elapresentazionedella
IX* edizionedi Vinicibando.
Lasciando al volume di ricette
popolari raccolte dal prof Bruno
Di Ciaccio - “ La cucina di Gaeta” -
il compito di collegare il viaggio
tra i sapori che dal passato ha
strizzato I'occhio al futuro, con il
padronedicasaMichele Chinappi
hanno dato il suo apporto alla ce-
rimonialagiornalista Tiziana Bri-
guglio e lo storico dell’alimenta-
zione Giuseppe Nocca, per lezioni
sul gusto molto, moltointeressan-
ti. Perché il gusto é stato grande
protagonista della giornata, quel
gusto unico e inconfondibile che
si ritrova quando vengono utiliz-
zati ingredienti completamente

tracciabili e rintracciabili che
sembrano racchiudere I'amore
del produttore perlapropriaterra
e per il proprio lavoro. Il pesce di
Gianni Purificato, la pasta Cicero-
nedel pastificio Paone, il Trombo-
lotto di Fabio Stivali, i vini dell’A-
zienda agricola Artico e delle An-
tiche Cantine Migliaccio di Ponza,
il rinomato pomodoro Torpedino
di Fondi, I'oliva di Gaeta Dop ed il
dolce di Christian rappresentano
alcune trale eccellenze sulle quali
Franco e Michele Chinappi hanno
puntato. E’dal 1957 cheil ristoran-
te Chinappi sventola il vessillo di
una qualita che non accetta com-
promessi, mettendo in luce sem-
preilvalore della piti genuina pro-
duzionelocale. Auguri! e




