Antonio Terra
Sindaco di Aprilia

e | sindacicivicie diM5S sono la
nuova frontieraper’Ato 4. Insieme

hanno lamaggioranzanella
conferenzadeisindaci e possono
indirizzare le scelte. Daloro arrivera

Aprilia, Latina, Nettuno e Bassiano in trincea

Il nuovo ruolo dei sindaci civici

Ilnominativo. E per blindare
I'indicazione Aprilia & prontaafareil
proprio ingresso all'interno
dell'assemblea deisocidi
Acqualatina.

Il caso Nodo Acea: 'acquisto di Idrolatina & diverso da quello delle quote. Il professor Lucarelli prova a evitare la beffa

Ore decisive per 1l Cda 1drico

Un solo nome sara indicato per sostituire il defunto presidente di Acqualatina Pino Addessi. Se i soci bocciano, nuova selezione

SERVIZIO IDRICO

=m ] successore del compianto
.Gl_useppe Addessi come consi-
gliere di amministrazione in
Acqualatina sara scelto attra-
verso il sistema della coopta-
zione. In sostanza verra indica-
to dai sindaci un nome dall’e-
lenco dei selezionati del dicem-
bre 2015 e quel nominativo sa-
ra sottoposto al voto dell’as-
semblea dei soci della societa.
Se arrivasse una bocciatura, si
dovrebbe ricominciare da ca-
PO, CON una nuova selezione e
tempi inevitabilmente piu lun-
ghi. E’ questo il percorso previ-
sto dalle norme del regolamen-
to statuario della societa che
gestisce il servizio idrico. Un
percorso normale per quel che
riguarda una societa a parteci-
pazione pubblica.

I prossimi saranno giorni
importanti per il futuro del si-
stema idrico. Oltre alla sostitu-
zione di Addessi, i sindaci
avranno sul loro tavolo la rela-
zione del professor Alberto Lu-
carelli, incaricato di fornire un
parere pro veritate sulla possi-
bilita di bocciare ’acquisizione

delle quote di Idrolatina da

parte di Acea e soprattutto di
indicare il percorso pitidoneo
per un ritorno alla gestione
pubblica dell’acqua. L’ex asses--
sore del Comune di Napoli, do-
cente all’Universita Federico
II, sta lavorando proprio in
questi giorni per completare la
suarelazione. Trale prime cose
emerse sembra esserci un chia-
rimento interpretativo rispet-
to all’acquisizione di Acea. La
societa romana ha rilevato il
100% delle quote di Idrolatina,
che a sua volta é proprietaria
del 49% di Acqualatina. For-
malmente Idrolatina resta il
partner privato. Sono dettagli,
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ma Lucarelli sta provando a
non lasciare nulla al caso, pro-
prio per evitare che i sindaci
abbiano sorprese. In particola-
re bisogna comprendere cosa
accade cedendo le quote tra

due privati alla convenzione di
gestione del servizio idrico.

I componenti di parte pub-
blica dell’assemblea dei soci
sono intenzionati a bocciare
I’acquisizione delle quote. Ma é

Lassemblea dei
socidi Acqualatina
decideranelle
prossime -
settimane quale
strada
intraprendere per
fermare Aceae
tornare alla
gestione pubblica
del servizio idrico
integrato

chiaro che ogni passaggio do-
vra essere inattaccabile. Per
questo e stato scelto uno dei
massimi esperti in materia, ov-
vero Alberto Lucarelli.

I1lavoro del professore servi-
ra a creare le condizioni per ar-
rivare ad esercitare il diritto di
prelazione, previsto nello sta-
tuto a favore dei soci. In questo
modo i sindaci potranno effet-
tuare l'offerta per acquistare il
49% delle quote di Acqualatina
(non il 100% di Idrolatina, la
differenza é enorme). Una ope-
razione da circa 20 milioni di
euro. Ma anche quil’obiettivo
creare le condizioni per spen-
dere il meno possibile. Quel
che é certo chelastradaimboc-
cata dai partner pubblici di Ac-
qualatina e irreversibile: si
tentera ogni strada per arriva-
re a trasformare la societd in
una Spa a capitale 100% pub-
blico. e




Ponza

Nella foto IL FATTO
adestrauna
;?g;:‘lazgelcentrﬂ SpettaCOlaI' e
con m;zzo tromba d'ana
sotto il singaco s
7 ;Lﬂr;ﬂmbam 1IN mMezzo

al mare

== Una tromba d’aria nel bel
mezzo del mare. Per fortuna ha
soltanto costeggiato l'isola sen-
za causare danni all’isola. L'e-
vento che ha tenuto col fiato so-
speso in tanti si € verificato 'al-

----iu-l!' Y ﬂ‘p" "‘ i - tro ieri a Ponza, quando su tutto
e il sud pontino si € abbattuto un
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' SR | caduta di pioggia torrenziale €
' grandine. La grandine é caduta
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Verso il voto Il sindaco Vigorelli ¢ gia pronto per continuare un percorso iniziato cinque anni fa

: - | _ |
: | ' 2 B | in cosi grosse quantita che a
' molti é sembrata neve. Ha rico-

perto anche le spiagge del centro

' di Ponza. Anche la scorsa notte
. S1SOno registrati dei violenti nu-
' bifragi e un fortissimo vento che

= | ha provocato danni anche sulla

In pieno fermento i suoi avversari. Per ora'unico nome trapelato e quello di Carlo Marcone

POLITICA

BRUNELLAMAGGIACOMO

s | ponzesi tra qualche mese sa-
ranno chiamatialleurne perilrin-
novo del consiglio comunale. Do-
po cinque anni di gestione Vigo-
rellii cittadini dovranno decidere
se ridare fiducia al primo cittadi-
no uscente che gia da tempo ha
manifestato I'idea di ripresentar-
s1, oppure decidere per il cambia-
mento. Al momento gli antagoni-
stidel sindaco “forestiero” non so-
no usciti allo scoperto ma sull’iso-
la c’¢ gia fermento da mesi. L'uni-
co nome che per ora € trapelato e
che tentera di strappare lasediaa
Vigorelli é quello di Carlo Marco-
ne ex delegato durantele ammini-
strazioni di Pompeo Rosario Por-
210. Non € dato sapere da chi e con
qualelista civica concorrera.
Vigorelli in campagna elettora-
lesifara fortedituttele opere pub-
bliche che & risuscito a fare in que-
St cinque anni ma con la mente
prolettata gia al futuro. «Abbia-
mo cambiato il passato e siamo
gia entrati nel futuro. L'impegno
continua per fare bene, peril bene
di Pm;:za, Quattro anni fa, a Ponza
non c'era un’altalena per i bambi-
ni e non cera un semaforo. Era
Eutl:o un simpatico e talvolta truci-
0 caos. Adesso Iisola € ordinata,
fourgamzzata, pulita, proiettata nel
aturo. In quattro anni abbiamo
risolto problemi che si trascinava-
noda40anni,comelospostamen-
to della centrale elettrica dal cen-
tro cittadino alla collina. E partita
la differenziata, il porto turistico
Sta andando in porto, il dissalato-
renonlasceral’isolaasecco, le tas-

S¢ continuano a diminuire, gli ul-

stati evitati. Le presenze turisti-
che sono raddoppiate. D'estate ¢
d’inverno eventi di spettacolo, di
teatro, di cultura, riempionola sa-
lute mentale in un’isola che scop-
pia di salute naturale. Uno svizze-
ro-milanese che ha girato il mon-
do e si é fermato a Ponza da ormai
40 anni, pudsolodareunimpegno

generoso e disinteressato all’isola |
pit1 bella del mondo. Porto turisti- |
co, dissalatore sono futuro in co- |
struzione». Altro traguardo da

raggiungere Zannone da far tor-
nare nella piena disponibilita del
Comune, e Chiaia di Luna, damet-

tere in piena sicurezza. «A gen-

naio questi due impegni divente-

ranno concreti. Prima della riele- |

zione a giugno, saranno anche
espletate le gare per il trasporto
pubblico locale e per la riscoss10-

nedeitributi».e

——

terra ferma. 11 vento ha fatto vo-
lare via coperture, teli, arredl

' esterni. In alcune zone Si sOno

registrati come per qualche gior-
no fa allagamenti degli scantina-
ti, e di attivita commerciali. Re-

| ota alta I’attenzione sul torrente

Pontone che con l'ultima plog-
gia ha alzato i livelli e destato
grande preoccupazione tra 1 re-
sidenti di quella zona. Dopo

' quattro anni é tornato I’'incubo

dello straripamento. Ed € torna-

' talarabbia di chi in questi quat-
' tro anni dopo la tragedia che si

verifico con la morte di una don-

' na travolta dal fango non ha vi-

sto realizzare la manutenzione e

' la messa in sicurezza degli argi-
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“U Presepio a casa mia,

La terza edizione del concorso dedicato ai presepi piu beﬂi. Primo classificato il pr

IL CONCORSO

== Grande successo sta otte-
nendo la gara dei presepi 2016
“’UJ Presepio a casamia”, giunto
ormai alla terza edizione e che
nelle prossime conta di uscire
dai confini dell’isola di Ponza. I
vincitori del concorso di que-
st’anno sono stati Lucia Feolae
Guglielmo Vitiello con il prese-
pe intitolato “In fondo al ma-

" re”, allestito in u’antica anfora.

I risultati con la classifica sono
stati pubblicati sul sito ht-
tps://ponzacalafelci.com/ne- -
ws-attivita-associazione/la-ga-
ry.-dei-presepi-2016-risulta—

t;-tutti-presepi-partecipan-

ti-al-premio-del-pubblico/. In
tanti hanno voluto partecipare
a questa edizione e tutti hanno
dato sfogo alla propria creativi-

td e fantasia. I presepi sono sta-

ti votati on line, sul sito appun-  Nellafoto sopra
todicaladelle felci. Lagara, per ilpresepe
questa sezione, & ancora aper- chehavinto
ta. Vari i presepi che hanno flconcorso

partecipato alla gara.

Tra tutti la giuria ha decreta-
to vincitori: primo posto il pre-
sepe in fondo al mare di Lucia

1 vincitorl

esepe “In fondo al mare”

Feola e Guglielmo Vitiello; se-
condo posto il maxi-presepe di
Annalisa Sogliuzzo; terzo po-
sto il presepe verticale di Gio-
vanna Scotti. Poi c'e il ricono-
scimento scaturito dal gradi-
mento che ciscun presepe hari-
cevuto da parte del pubblico. 1
presepi che stanno partecipan-
doal premio del pubblico otter-
ranno il premio intitolato a
Maria Di Fazio. Si tratta come
di consueto di una gara con il
voto on line. Per esprimere la
propria preferenzala giuria po-
polare usando la sezione “com-
ments” in fondo alla pagina
dell’associazione, indicando il
presepe preferito tra quelli
elencati.

L’associazione organizzatri-
ce del concorso dopo il succes-

-S0 ottenuto quest’anno pro-

mette diallargare la gara anche
a1 presepi di altri comuni. e
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Gaetamedievale

Gaeta, i sapidi piatti <%

con le cozze locah

Gli usi Oltre che nella preparazione di vecchie ricette,
i ristoranti del posto le impiegano per nuove invitanti pietanze

CURIOSITA’

== Quelle di Gaeta sono tra le
piu sapide. Cio & dovuto in par-
ticolare alla salinita delle acque
del Golfo. Ricche di proteine e
sali minerali, le cozze sono con-
siderate un vero e proprio dado
naturale. Ecco perché vengono
utilizzate per insaporire molti
piatti di mare, come gli spaghet-
ti allo scoglio o la zuppa di pe-
sce.

Dicono che siano le piu «in-
tellettuali» dei molluschi per-
ché sono molto ricche di tirosi-
na, un aminoacido che serve per
la sintesi di dopamina e nora-
drelanina, necessarie al funzio-
namento del cervello. La delica-
tezza delle loro carni, simili a
quelle del mussolo, un mollusco
diffuso in tutto il Mediterraneo,
le rende molto gustose. Quelle
8aetane poi sono piu grandi e
Pil nere delle spagnole. Ma la
1?1'0 nota distintiva sono irifles-
S1azzurri brillanti del guscio el
Sapore della loro carne, deciso
dimuschio e di alga marina.

A Gaeta, oltre che nelle classi-
iihe ricette marinare, come per

appunto negli spaghetti allo
v 0 0 nella zuppa di pesce,
®Ngono utilizzate nella prepa-
l;'z.loﬂe di nuovi piatti. In parti-
lare, sono i ristoranti 2 impie-
g”e'rl'le nelle loro creazioni. C'é
ghi sempio chileabbinaai fun-
sto pignon. E’ un antipa-

.duesto che richiede soltanto
QUindici minuti di preparazio-

ne: si fanno sbollentare lfg cozze,
si lasciano raffreddare, s1 toglie
il guscio, si agglungono 1 funghi
tagliati a lamelle e s1 condisce il
tutto con olio, sale, limone e
prezzemolo. C’¢ invece chi le

utilizza nella preparazione di
un sugo assieme ai peperoni e
I'aggiunta di pomodori maturi
fatti a pezzi, vino bianco, pepe,
olio extravergine d’oliva e aglio.
Con questo sugo in genere si
condiscono le linguine. Molto
appetitoso, € un piatto unico,
che viene servito anche freddo.
Mentre rigorosamente calde
vanno mangiate le cozze e pata-
te.

Dentro -una teglia rotonda si
alterna uno stato di patate ta-
gliate e rondelle sottili a uno sta-
to di cozze sbollentate e sguscia-
te a metd; si guarniscono en-

Souté di cozze
Ingredienti

-1 kg di cozze

-2 spicchi d'aglio
-1/2 bicchiere di vino bianco
-prezzemolo tritato

-olio extravergine d’oliva
-sale

-PEpe
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Dopo aver pulito con cura le
cozze, metterle in una pentola.
Una volta aperte, raccogliere tutta
I'acqua che hanno tirato fuori e
filtrarla. Nella stessa pentola poi,
mettere a rosolare 1'aglio e il
prezzemolo e bagnare con il vino.
Aggiungere quindi le cozze con
tutta la loro acqua, spolverare con
altro prezzemolo, salare, pepare e
lasciare le cozze cuocere a flamma

. viva per alcuni minuti,

trambi gli strati con pomodori |

freschi conditi con olio, aglio e
prezzemolo e si copre con pan-
grattato. Quando 1l pangrattato
diventa dorato, il piatto e pron-
to per essere servito.
L’allevamento di cozze € una

delle principali attivita di Gae- |

ta. Diversi gli impianti che ope-
rano nel territorio. Da alcuni

anni, 'associazione «Gaetavo- |

la», in collaborazione con 1l Co-
mune, Amministrazione pro-
vinciale di Latina e la Confcom-
mercio pontina, dedica alle coz-
ze unasagra.

La festa si svolge nell’ambito

della manifestazione «Le Vie di
Gaeta», evento che richiama
sempre numerosissimi turisti
attratti dal programma che si
svolge tradizionalmente nella
parte medievale della citta del
Golfo.e

paginaacuradi
ROBERTO CAMPAGNA

A Gaeta con le cozze farciscono
anche latiella, tipica pizza
composta di due sottili strati
circolari postiuno sopral’altroe
chiusilungoibordi. Il suonome
derivadalla teglia con cuiviene
cotta, un recipiente daibordi
bassi e leggermente svasati
chiamato appunto tiellain

~ dialetto gaetano. Oltre checonle

cozze e altri pesci, questa pizza
viene farcitaancheconle
verdure, formaggio e uova.

- Anche aessa, insieme alle alici
~ sottosaleealleolive nere,

I’associazione «Gaetavola»

' dedicaognianno unafesta. Nata

nel 2002, quest’associazione

~ puntaa «rivalutare le buone

tradizioni gastronomiche del
territorio». «Dalle nostre tavole -

 silegge nello statuto - sempre piu

spesso scompaiono sapori e odori
chesono, o dovrebbero essere,

. parteintegrante dellanostra

culturaetradizione, soppiantati
da prodotti commerciali che si
assomigliano sempre di piu

' annullando il gusto dei cibi. La

bonta diun pesce appena

 pescato,lafragranzadiun dolce

tipico, la freschezza di

- un’insalata di pomodori ovvero

diun frutto appenaraccolto,
costituisconoun piacere di non
facile descrizione. La possibilita
che sipossa gustare qualcosadel
genere nella preparazione del
pasto diogni glorno rappresenta

~unodeimotivipercuisié

. costituita Gaetavola». Tragli

obiettivi dell’associazione la
valorizzazione dei prodotti tipici
elerelativericette «in modo da
renderli di uso comune sulle
nostre tavole», el'usodella
gastronomialocale «per
promuovere un turismo che
possasvilupparsianchee
soprattutto al di fuori del periodo

| estivo».
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