PonzArt, tutbo
1l mare che

I Edizione Al via oggi al Museo civico la manife
organizzata dall'associazione culturale’ “Tanaliberatutti”

LUISA GUARINO

= Si aprira oggi alle 19 presso
1l museo civico di Ponza, in Via
Roma, la prima edizione di

“PonzArt. Arte d’'aMare”, mo-
stra fotografica e mostra con-

corso di pittura e disegno or-
ganizzate
Tanaliberatutti con il patroci-
nio del Comune di Ponza. I.e-

sposizione restera aperta fino

al 20 luglio e potra essere visi-
tata tutti 1 giorni dalle 19 alle
24. Per l'occasione saranno
esposte le immagini del foto-
reporter Marco Alpozzo, “Ma-
renostrum”; del fotografo su-
bacqueo Raffaele Livornese,
“I tesori del mare”: di Teresa

e nel cuore”;
Max Angeloni,

- razione cisara un aperitivo of-
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alle 20 un incontro con
Marco Alpozzi. Domani
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offerto da Oresteria e
a seguire l'incontro
con Raffaele Livorne-
se,

Domenica 10 luglio
la giornata si aprira al-
le 10 con [l'iniziativa
Cantine aperte: visita
guldata al vigneto e alla
cantina del Faro della Guar-
dia dell'azienda vitivinicola
- Casale del Giglio, con degusta-
zione (info prenotazioni:
366.3603677); alle 19 si torna
negli spazi del museo per 1'ap-
puntamento con Max Angelo-

dall'associazione

ni: Per tutta la durata di Pon-
zArt nel museo sara allestita
una mostra concorso ispirata
al mare, con venti opere sele-
zionate dall'associazione or-
ganizzatrice: nel corso di que-
sto primo week end il pubbli-

co potra votare i lavori in con-
corso e decretare quello vinci-
tore. Sabato 16 luglio alle 20 si
svolgera la premiazione del

- concorso “PonzArt arte d'a-

Mare”, suggellata alle 21 daun
allegro brindisi che coinvolge-
ra visitatori, artisti e parteci-
pantl.

“Dopo tre belle edizioni di

‘GaetArt - spiega Teresa Ro-

tondo - abbiamo voluto pro-
porre anche a Ponzaun'inizia-
tiva con la stessa formula. 11

~ CONCOrso € a carattere nazio-
- Rotondo, fotografa amatoria- = nale, mal&ﬂpere esposte sono
le e vice presidente di Tanali-
beratutti, “Ponza, negli occhi
del fotografo
“Xphotogra-
pehers Fujifilm”. Perl'inaugu-

soma.ttutto dl artlstl de}le zo— o

.'scmo del mare gran, .

Un'immagine
delporto
dell'isola
diPPonza
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 Maenza, alla scoperta

del gustoso scorzone

L'evento Domani la seconda edizione della sagra-mercato dedicata

al tartuto estivo che ¢ diventato ormai un tipico simbolo dei Lepini

SRRSETE - ——

L' INIZIATIVA

=m E per il secondo anno conse-
cutivo Maenza sara la capitale
del tartufo estivo dei Monti Le-
pini. Lasagra-mercato dedicata
per l'appunto allo scorzone
(Tuber Aestivuam Vittad) si
svolgera sabato 9 luglio. Di tar-
tufi 1 Monti Lepini sono stati
sempre ricchi. Oltre a quello
estivo, qui si raccoglie anche il
nero pregiato (Tuber Melono-
sporum) che matura d’inverno.
Dicono che quest’ultimo sia
uno tra 1 tartufi piu profumati.
Quello estivo € meno profuma-
to e percio ha un valore com-
merciale piul basso, piu accessi-
bile. Soltanto negli ultimi ven-
t’anni le popolazioni locali han-
no incominciato araccoglierli e
valorizzarli. Invece negli anni
Settanta, 1 cercatori dell’'Um-
bria saccheggiarono letteral-
mente 1 boschi del comprenso-
rio spacciandoli come tartufi di
Norcia. Nascono tra le radure e
1 boschi di lecci, cerri, querce,
uliveti, corbezzoli ed eriche. I
tartufi lepini non hanno pro-
prio un bell’aspetto: troppo ir-
regolari, superficie rugosa e co-
lore nero intenso. «Ma sotto la
rude e non accattivante scorza
- ha scritto il compianto Giaco-
mo Benedetti, storico e cultore
delle tradizioni culinarie dei
Monti Lepini - cela prelibatezze
sorprendenti. Quando viene
“manipolato” da mani esperte e
viene accompagnato da essen-
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z1ali e semplicissimi ingredien-
t1, sprigiona degli effluvi che, in
unasortadicrescendo rossinia-
no, sl armonizzano in una sin-
fonia dei sensi: I’olfatto eccita il
gusto, conquel che ne segue. In-
somma, l'effetto afrodisiaco &
certo». Si, come ha sostenuto
Vincenzo Corrado nel suo
«Cuoco Galante» del 1773, i tar-
tufi sono capaci di «risvegliare
ancheisensi piu restii», soprat-
tutto quando vengono utilizzati
insieme ai funghi porcini. Gli
chef dei ristoranti lepini hanno
subito imparato ad amalga-
marli con le pietanze piu varie.

Al nero pregiato da molti anni
oramail che ’Amministrazione
comunale di Carpineto romano
dedica una sagra, che si tiene a
febbraio. E a proposito dell’uso
del tartufo in cucina, é stato
proprio il paese che ha dato i
natali Leone XIII, il papa della
Rerum Novarum, a riappro-
priarsi negli ultimi anni di una
tradizione gastronomica ripor-
tata anche da vecchi testi del-
I’arte culinaria. Gia Donna
Olimpia Aldobrandini, duches-
sa della citta, all’inizio del 1600
arricchiva le tante vivande dei
suol banchetti con i tartufi. La

LARICETTA

FETTUCCINE
COI PORCINI

E TARTUFO ESTIVO
Ingredienti |
-500 gr di fettuccine

-olio extravergine d’oliva

Dopo avere fatto imbiondire
I'aglio in abbondante olio
extravergine d’oliva, aggiungere i
funghi e farli cuocere a fiamma
bassa girando spesso per almeno
venti minuti. Lessare quindila
pasta e scolarla al dente.
Dopodiché, versarla sui funghi
porcini, saltarla e condirla con il
tartufo grattugiato e il prezzemolo.

sagra-mercato si aprira con un
convegno sul tema «I1 tartufo a
tavola» che si terra, alle 10,
presso il Castello Baronale. In-
terveranno: il sindaco di Maen-
za Claudio Sperduti, il vice pre-
sidente Slow Food Lazio Tom-
maso lacoacci, il direttore del-
I’Azienda romana mercati Va-
lentina Canali, il omelie Anto-
nio Abbate, il presidente del Ca-
pol Luigi Centauri e il presiden-
te della Compagnia dei Lepini
Quirino Briganti. Moderera
I'incontro: Dorina Risi. A segui-
re coking show con lo chef Mar-
co Graziosi.
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ROBERTO CAMPAGNA

Organizzata dall’Associazione -
Tartufo del Lazio, la
sagra-mercato hail patrocinio
della Regione Lazio,
del’Amministrazione
provinciale di Latina, del
Comune di Maenza, della
Camera di Commercio pontina,
della Compagnia dei Lepinie
della Proloco maentina.ll suo
obiettivo: far conoscere e
valorizzare il prodotto anche
attraverso la dimostrazione di
tuttiipassaggichelo
riguardano: dallaraccolta alla
tavola. Lo scorzone € un tartufo
nero e sl chiama cosiperché ha
unascorzaruvida e verrucosa. Si
distingue dal nero pregiato
poiché al taglio, anziché scura,
presentala gleba tendente al
giallo scuro. Cresce sui terreni sia
sabbiosi sia argellosi, nei boschi
e nelle pinete, lungoilitorali
marini e sui monti di mille metri.
Nasce accanto allaroverella, al
leccio, alla quercia, al cerro, al
carpino e al nocciolo. Si raccoglie
da maggio a ottobre. Nello
scorzone sono racchiusi tutti gli
aromi del bosco e, all’olfatto,
I'odore é intenso e delicato.
Anche se € meno pregiato del
tartufo bianco e di quello nero, é
molto apprezzato, oltre che peril
prezzo piu abbordabile, per la
versatilita in cucina e la facilita
di conservazione. Tornando alla
sagra-mercato, molti gli
espositari che parteciperanno e
diversi saranno gli stand
enogastronomici che verranno
allestiti dentro il centro storico.
In programma inoltre: visite
guldate, canti e balli popolari.
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