Volo da un dirupo, 1l processo

Il caso Lincidente nel quale mori Davide Raddrizzani nel 2013. Dopo I'archiviazione della posizione dell’amico.
la famiglia chiama in giudizio la donna che con la sua auto urto la macchina sulla quale viaggiava il 22enne

s 2 pienaverita su quanto acca- Dalle analisi
duto quella maledetta notte del 15 sul Dna
agostoditreannifaaPonza, quan- relevato
do un’auto precipitd nel dirupo clp_l
sottostante via Campo Inglese e R SaTNe
un 22enne perse la vita, non é mai trovato
arrivata. Elafamiglia dellavittima sull'airbag
hadeciso di fare causa alla Provin- e risultato
ciadi Latina e alla conducente del che allaguida
mezzo con cui I’Alfa Mito si scon- dell’auto
troprimadiuscire fuori strada. c'era
Per1familiari di Davide Radriz- la vitima
zani, originari dell’isola ma resi- avitiima

dente a Saronno, in provincia di

Varese, che morinello schianto,la  sufficiente grado di certezzachisi  peritoGiacomo D’Agostaro, biolo-
responsabilita sull’accaduto sa- trovasse alla guida dell’auto al go dell’Enea. Tutte le indagini
rebbe infatti sia della donna alla momentodell'incidente. Forteera hanno perd dato esito negativo,
guida di una Fiat Panda, con cui infattiil dubbiocheaguidarenon confermando cheaguidare sareb-
entro in contatto I'Alfa prima di  fosse Davide, bensi un suo amico  be stato appunto il 22enne, e per | .
sbandare, un’imprenditriceimpe-  che sitrovavainautoal momento lindagato ¢ stata appunto dispo- ~ UnavedutadiPonza
gnata nella societa elettrica pon- dell’impqttp ed era statoindagato  sta l’archiviazione. Ritenendo re-

)
zese, che dell’ente che gestisce per omicidio colposo. Dopo lari-  sponsabilidell’accadutolacondu-
quella strada e, chiedendo un ri- chiesta di archiviazione, davanti  cente della Panda e la Provincia (( On a l l | l
sarcimento, hanno citato I'auto- all’opposizione dei familiari di  oralafamigliadellavittimaha pe-
mobilista e la Provincia. Un’azio- Davide Radrizzani, il gip Guido rd avviato, tramite l’avvocato

oy o

ne promossa dal papa del 22enne, Marcelli aveva nominato come GianniLuparo,lacausacivile.e

Massimo Radrizzani, dalla mam- plu mS re
maDa.nlelaTaghamonte impren- ~ |

ditori con diversi interessi anche
sull'isola lunata, e dalla sorella
Laura Radrizzani. La prima
udienza si svolgera, davanti al Tri-
bunale di Latina, il prossimo 25 ot-

tobre. Nella foto . . do dei pre: v

Il sostituto procuratore Maria sopra Davide Lavicenda capitata d? SgnpSielErg?g} Vll-’iplf; lﬁrl;etiz
Eleonora Tortora, cercando di far ::ﬂri'sztzr:”': ad una perpetua ha riferito la perpetua, é en-
luce sul sinistro, aveva anche ché;:a- e WrHagR della parrocchia storica tratoil sindaco Piero Vigorel-
sto }1 confronto del Dna estratto del recupero i che, rivolgendosi a lei,
dall'airbag della Mito su cui viag- dell'auto da parte PONZA __ avrebbe detto: «Str... SChlfO-
glava la vittima, per stabilire con dei vigili del fuoco

sa, balorda...io non mi siedo
a tavola perché c’eé questa
mm «Non fatemi pitiinsultare  str...». Il primo cittadino si
dal sindaco». Questa la ri- sarebbe poi spostato all'in-
chiesta fattadaunaperpetua terno del locale ma, tornan-
di Ponza ai carabinieri. La do dopo poco indietro, avreb-
donna, una 70enne che si be ripetuto le stesse pa.role.
prende cura della parrocchia  «Sono andata via io per em-

principale dell’lsola, sie pre- tare che la situazione d
sentata presso la locale sta- nerassee non élapnmar,, .
zione dell’Armae ha ﬂrmaﬂl'.o ch& gorelli e € jmaﬁ
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Gaeta, la rassegna
dei sapori simbolo

La degustazione Tiella, olive e alici sottosale i cibi protagonisti
della manifestazione gastronomica che sisvolgera oggi e domani

L INIZIATIVA

=== Tiella, olive e alici sottosale:
tre prodotti tipici di Gaeta. Tre
prodotti cui da tredici anni ormai
’Associazione di promozione so-
ciale «Gaetavola» dedica una fe-
sta. La prossima edizione si terra
oggi e domani, e a ospitarla come o T e 3 Vi 60 | L

sempre sara Piazza della Libertd. om0 e A e Ul
Proprio le olive vengono utilizza- e L. T e
te anche nella preparazioneditre
tipi di tiella: con la cicoria, con le
cipolle e con il cavolfiore. Oltre
che cosi, questa pizza viene farci-
ta pure con le alici, i polipetti, le
sarde, i calamaretti, le cozze, il
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formaggio insieme alle uova, gli
asparagi, i carciofi, i broccoletti e
la salsiccia, labieta,le zucchine, le
cipolle elascarola assiemeal bac-
cala. E’ unapizza che ha oltre mil-
le anni, almeno stando a quanto

deibeniusatiper canone to aumentati gli ingredienti con la stessa teglia e viene riempita

ll’Episcopio p | ' cuiviene farcita. Ed éovviochein  conlecipolletagliate afettee con-

: base al ripienosceltocambiilmo-  dite con olive, capperi, olio extra-

1i doc di preparazione. Ripieno che vergine di oliva, prezzemolo e pe-

nte uo essere abasedipesceodiver- ncino, e con laltra si ricopre

re. La piti appetitosa in assolu-  iltutto. Conipolipettiil discorsoé

sostengon ‘ un po’ piua complicato: il procedi-

1 mento € lo stesso, ma occorre una

- La certa attenzione nella prepara-

~zionedel pesce. I polipetti, che de-
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impastocon farinae  vono essere appena pescati, van-
ialievitareperun’o- no prima congelati per ammorbi-
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Le alici sottosale di Gaeta non
hanno mai trovato spazio in
cucina. Non solo, ma non hanno
mai avuto un vero e proprio
sviluppo commerciale: vengono
soltanto prodotte dalle famiglie
dei pescatori locali.

"
-**;

‘. -' : r . - " ‘ .
-.‘ . = - . - ¥ . -
i X . . . A ity r'ln."-l'-'- o
L Y, A %: .....l'}i"ﬂ-"i | i '
i .U -\.,_.- F

Eppure, stando ai documenti
ritrovati, nei primi anni del
Novecento l'allora cooperativa di
pescatori del posto gia le lavorava.
E come a quel tempi, ancora oggi
vengono messe sottosale nella
«guglietta», tipico recipiente di
coccio smaltato e chiuso con un
tappo di legno. Per questo
motivo hanno mantenuto sempre
lo stesso sapore. Le antiche osterie
di Gaeta le offrivano - pulite,
diliscate e condite con aglio, olio e
peperoncino - ai clienti per
invogliarli a bere pil1 vino. E
proprio per bere pil vino e
mangiare piu pane i contadini del
POsto usavano consumarle
quando si recavano nei campi.
Invece, le olive di Gaeta, oltre che
essere molto apprezzate e
richieste sul mercato, hannd
ottenuto la protezione transitoria,
I'ultimo gradino per conseguire la
Dop (Denominazione d’origine
controllata). Quelle di Gaeta sono
solo olive nere della cultivar
«itrana». E sono una delle
trentaquattro olive da mensa
prodotte in Italia. Si narra che a
scoprirle siano stati i marinai di
Enea che, mentre scendevano
dalle navi approdate sui lidi del
Basso Lazio per seppellire Cajeta,
la nutrice del loro condottiero,
raccolsero quelle che
galleggiavano sulle acque del
mare. Erano cadute dagli alberi
piantati lungo la costa. Le
~assaggiarono e le trovarono
«dolci». U'acqua salata del mare le
aveva deamarizzate, Fu cosj,
secondo sempre la leggenda, che

- hacquero le olive in salamoia.

tare gli avanzi dei magri pasti di
un Eempo. «Figlia della miseria,
dell'ignoranza e dell’arretratez-
Za, pur senza mai tradire le sue
schiette origini popolane - so-
stengono i suoi cultori gaetanji -
ha saputo faticosamente elevarsi
a espressione di benessere e dj

cultura di tutta una comunita, di

~volta in volta registrandone sim-
‘bolicamente Je travagliate testi-

di un millennio di sto-

ria. Il fatto che non sia, .
I8 - onindons 3 venutadal

| dall’autorita
ﬂe: di un cuoco famo-
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> un’ampia liberta di

Obiettivi

e attivita
dell'associazione
«Gaetavolay

pagina a cura di

ROBERTO CAMPAGNA

['associazione Gaetavola é nata

nel 2002 allo scopo di «rivalutare
lebuonetradizioni

gastronomiche del territorio
comprendente Gaetae i comuni
circostanti». Traisuoiobiettivi-
lavalorizzazione dei piattie
prodottitipici, il rilancio della
pescaedell’agricoltura,la
promozione dellagastronomia
locale elatuteladei prodotti

locali. «Sono sempre di piu le
realta che attraversola
valorizzazione delle proprie
eccellenze - sottolineanoi
responsabili dell’associazione -
sono riuscite aritagliarsiun
importante spazio economico,
culturale e turistico. Che si tratti

di gastronomia, ambiente,
patrimonio storico, qualita della
vita, unacomunita accresceil
proprio potenziale sfruttando
consapevolmente queste
caratteristiche, con risultati
apprezzabili di cuiusufruiscono
tuttl. L’associazione Gaetavolada
undici anni cercadi promuovere
questi concetti, affiancandoli alla
promozione di eventiche
mettanoinrisaltolastoriadella
cittaeilsuolegame con il cibo,
verarisorsasulla quale attirare
l’a,tte_nzione diunturista attento
edesideroso di conoscere quanto
dl_buono_ offrail nostro paese. Tra
g]il eventi piu significativi ¢’e “Le
Viedi Gaeta”, manifestazione che
t}'a le prime ha diffuso
I'esperienzadel cibo di strada,
che ormai é diventato patrimonio
gastronomico consolidato». e
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